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DOKUM TAVADA MANTAR SOTE

Bernardo

200 gr istiridye mantari
200 gr kestane mantari
500 gr kiltir mantar
20 gr tereyagi

2-3 dig sarimsak
Zeytinyag!

Maydanoz

Butlin mantarlari temizleyin, iri iri dilimleyin. D6kum tavada sirayla kizartin, en son tuz serpin. Ayri bir tavada
tereyagini eritin, diger malzemelerle karigtirin. Mantarlari da ilave edip karistirdiktan sonra servis tabagina
alabilirsiniz.
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