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DOKULMAY (MARDİN)

Yarım paket yaş maya
1 su bardağı su
1 çay kaşığı şeker
1 çay kaşığı tuz
1,5 su bardağı un
Kızartmak için:
Sıvıyağ
4 adet yumurta
Üzeri için:
1 su bardağı pekmez
1 su bardağı ceviz

Ilık su, maya ve şeker karıştırılır. Üzerine tuz ve un eklenir, krep kıvamında bir hamur olması gerekir. Hamur 20
dakika kadar bekletilir. Teflon tavaya az yağ konur. Krepten kalın olacak şekilde hamur dökülür, iki yüzü
kızartılır. Hamur bitene kadar aynı işlem tekrarlanır. Sonra elde edilen pişmiş hamurlar artı şeklinde kesilir.
Bunlar çırpılmış yumurtaya batırılır ve derin yağda kızartılır. Servis yapılacağı zaman aralarına pekmez gezdirilir,
ceviz serpilir.

© lezzetler.com tarif no:81825 • adı:Dokulmay (Mardin) • gönderen:nargile • indirme tarihi:05.04.2025 - 20:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dokulmay-mardin-vt60217
http://www.tcpdf.org

