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DÖKME KEK

1 tane yumurta
1 çay bardağı eritilmiş tereyağı
1 su bardağı şeker
1 çay bardağı yoğurt
3 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
Üzerine pudra şekeri

Oda ısısındaki yumurtayı çırpın erimiş tereyağı ve diğer malzemeleri katıp yine çırpın ve yağlı kağıt serili küçük
bir tepsiye dökün, kaşıkla üzerini düzenleyin. tepsisinde 175 derecede 25-30 dakika pişirin. Soğuyunca
kekinizin üzerine pudra şekeri serpip karelere bölüp servis yapın.
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