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DOGUM GUNU PASTASI

Pasta keki igin:

6 yumurta

120 gramun

170 gram seker

40 gram kakao

50 gram su

Kremasi igin:

4 adet muz

300 gram ¢ig krema
300 gram bitter cikolata
Ve renkli seker hamurlari

Pandispanyayi yapmak icin yumurtalar sekerle cok iyi ¢irpip kabartmak gerekiyor. Bu islem yaklasik 10 dakika
kadar olmali. Daha sonra Uzerine kakao, su ve unu Uzerine dokup karistirmaya devam edin. Bu karigimi pigirme
kalibina bogaltin ve 190 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikartmak igin iyice sogutun. Bu arada ¢ig
kremay ocak Uzerinde isitin ve igine bitter gikolatay: ekleyip erimesini saglayin. Bu kremanin da sogumasini
bekleyin. Pandispanyay! dilimlere ayirip aralarina kremadan surtn. Istenirse muz pire yapilip aralarina konabilir.
Kalan kremayla etrafini da kaplayip dolapta 2 saat dinlendirin. Renkli seker hamurlariyla degisik sekiller ve
karakterler yapin. Renkli seker hamuru kaplanmis hamurun Gzerine dizin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.11.2022
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