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DOGUM GUNU PASTASI

Elif Korkmazel

1 yumurta

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 cay bardadi seker

1 ¢corba kasigi tereyag

3 paket renkli toz jGleler

200 gram kedidili [savuyel] biskdivi

2 adet muz, kivi, vigne gibi meyveler olabilir.

Kremasini yapmak igin sttd, yumurtayi, unu ve seker cirpin. Ocak Gzerinde koyulagincaya kadar karistirarak
pisirin. Ocaktan alip igine tereya@ini ve vanilyayi koyup karistirin. Bu arada sicak suda tzerindeki tarife gore
hazirlayip ¢ézdirin. Gilekli jéleden hazirlayacagdiniz kabin igine 1 parmak kalinliginda dékip hemen dondurun.
Uzerine dilimlenmis meyveleri dizin. Meyvelerin Uzerini drtecek kadar j6leyi tekrar dokip yine dondurun.
Hazirladiginiz diger j6lelere biskivileri bandirip tencerenin kenarlarindan 1santim kalacak kadar bogluk
birakarak kat kat krema ve biskulvileri dizin. Son kat sadece biskuivi olmali. En son kanarda kalan bosluklara
j6leleri bosaltin. Hemen dipfrizde sogumaya birakin. 2 saat boyunca dolapta bekletince hazir olan pastanin
Uzerine kalan krema ile yazi da yazabilirsiniz.
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