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DOGUM GUNU PASTASI

Beyza Yapici

5 yumurta

6 kahve fincani un

4 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi limonlu su
(1/4 limon suyu+su)
(arzuya gore)antepfistigi
(arzuya gore)cikolata rendesi
Kremast:

1 yumurta

% su bardag seker

2 corba kasiJi kakao

4 corba kasigi un (tepeleme)
2 paket vanilya

1 paket labne peynir(200gr)
3 su bardagi sit

Pastayi islatmak igin:

1,5 cay bardag sicak su

Ya limon suyu

1 tath kasidi nescafe

1 tatliPastayi islatmak icin
1,5 cay bardag sicak su

Ya limon suyu

1 tath kasidi nescafe

1 tath kasigi seker

Yumurtalar seker ile birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim 1/4 limon suyunun Uzerine su ekleyip bir cay
bardadina tamamlayalim limon suyu kabartma tozunu limon kabugu rendesini elenmis unu kakoyu ¢irpma
kabina alip mikserin disuk ayariyla veya cirpma teliyle karistiralim kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serpelim hamuru kaliba bosaltip 170 derece sl firinda pisirelim pastayi kalibi iginde sodutup 2 ye keselim sicak
suyu sekeri nescafeyi ve limon suyunu ekleyip karistirarak sogutalim pastanin kesik yzlerini fircayla nescafeyi
limonlu suyla i1sitalim tencereye unu sekeri sttt vanilyayi ¢irpilmis yumurtayi kakaoyu ekleyip agir ateste ve
sUrekli karistirarak tzeri gdz gdz olana dek pigirelim kremayi atesten alip igne pinar labne peynirini ekleyip
mikserle yarim dk ¢irpalim kremayi pastanin alt ve st pargasinin kesik ylzeylerine yayalim alt parcasinin
Uzerine antepfistigini serip Ust pargasina otutturalim kremayla pastanin Gzerine ve yanlarin kapatalim Gzerine
arzuya gore ¢ikolara rendesi serpelim pastayi buzdolbinda 4-5 saat beklettikten sonra servis edelim.
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