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DOGUM GUNU PASTASI

https://www.bim.com.tr

Yarim kilo Gilek

1 adet Connex Pasta tabani
700 ml Dost Altin Siit

1 corba kasigi Pervin Tereyadi
Yarim su barda@ seker

1 paket Destan vanilin

4 corba kasigi Efsane Un
Yarim paket Carlotti kedi dili

3 adet Bili Bili yumurta sarisi

Pastaci kremasi igin; bir sos tenceresini ocaga alin. Tencereye 4 ¢orba kagigi un ve yarim su bardagi seker
ekleyin ve 1 dakika kadar kavurun. Kavrulan karigima 700 ml sitl yavag yavas karigtirarak ekleyin. Ayri bir
kaseye 3 adet yumurta sarisi ve 1 paket vanilin ekleyin ve karigtirin. Sttli karisimdan yumurtal karigima 3
kepce ekleyerek yumurtayi aligtirin. Isinan yumurtayi sttll karigsima ekleyin ve iyice karistinn. Kaynamaya
baslayinca 3 dakika daha kaynamasina izin verin. Bu sayede krema daha tok bir hal alacak. Kremaya 1 ¢orba
kagig tereyagd ekleyin. Bu ise kremanin daha parlak olmasini saglayacak. Kremayi karigtirarak sogutun.

1 adet pasta tabaninin altini tezgaha alin ve kremadan surtin. Uzerine kipler halinde kesilmig irili ufakli 1 avug
cileklerden serpin. Diger pasta kekini Usttine yerlestirin ve kalan kremayi pastanin her yerine strun.

Yarim paket kedi dilini pastanin yanlarindan dizin ve pastanin en Ustiine c¢ileklerden bir desen olusturarak dizin.
Dogum giind pastasi hazir.
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