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DOGUM GUNU PASTASI

150 gram tereyagi

1 su bardag seker

3 adet yumurta

1+1/4 su bardagdi un

1,5 cay kasigi kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagiJi st

1 parga yagli kagit

Iciigin:

1 paket cikolatall krem santi
Arzu edilen meyveler
Sisleme igin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket fistikl ¢ikolata

Keki hazirlamadan 6nce krem gantiyi tizerindeki tarife gre hazirlayin ve dondurucuya koyun.
Icine koyacadiniz meyveleri dograyin ve bir sizgegte suyunun siizilmesi igin bekletin.

Bir kaseye cikolatalar bélerek koyun, Gzerine 1 ¢ay bardagi su ilave edin.

Oda sicakhiginda yumusayan tereyagini seker ile ¢irpin.

Yumurtalari karigsima ilave edip karistirin.

Unu, kabartma tozunu, kakao ve sitl de ekleyip iyice ¢irpin.

Kek kalibina yagl kagit serin ve karigimi icine dékup firina koyun.

180 derecede 30-40 dakika arasi pisirin.

Cikolatall kaseyi ocagin Uzerine koyun. Erimeye baslayinca ara ara karistirin.

Keki kaliptan ¢ikarin ve 2'ye kesin.

Hazirladiginiz krem santiyi kekin bir pargasinin Gizerine striin ve meyveleri de ilave edip Ustin( kapatin.
Kalan krem santiyi de kekin yan ¢evresine surin.

Erimig gikolatalari da kekin Gizerine gezdirin.

Uzerini zevkinize gore susleyin.

Buzdolabinda servise kadar dinlendirin.
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