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DOGUM GUNU KURABIYESI

120 gr (8 gorba kasid) + 1 tath kasigi margarin
240 gr (2 su bardag) un (elenmis)

180 gr (3/4 su barda@i) toz seker)

2 yumurtanin sarisl

2 limonun kabugu (rendelenmis).

Bir tath kasigi yagla iki firin tepsisini yaglayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede un ve sekeri karistirip geri kalan yagi katarak bigakla ufak ufak kesiniz. Parmaklarinizla
yagdl, un ve sekere, ekmek i¢i gdérinimu alana kadar yediriniz.

Yumurta sarisi ve limon rendesini un karigimina ekleyip bigakla karistiriniz. Ellerinizle karigimi yogurup,
plrtiksuz bir hamur yaptiktan sonra, Ustlind 6rterek buzdolabinda 30 dakika bekletiniz.

Once firininizi orta sicakliga getirip (170°C) isitiniz.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip kiigtk pargalara béliniz; iki avucunuzun i¢inde déndurerek 2,5 cm'lik toplar
yapiniz. Hamur toplarini tepsilere dizip, her topu ¢atalin u¢ tarafiyla yavasca bastirarak yassilastiriniz.
Tepsileri ik firina strlp kurabiyeleri 15 dakika, kenarlari pembelesinceye kadar pigiriniz.

Tepsileri firndan ¢ikarip 5 dakika iinmaya biraktiktan sonra, kurabiyeleri bir tabaga alip sogutunuz.
Soguyan kurabiyeleri servis ediniz yada hava gecirmez bir kavanozda saklayiniz.
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