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DOGUM GUNU KUP KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

150 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
300 gr.un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

80 gr. bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi kakao

Un, kakao ve kabartma tozunu bir kabin iginde karistirin. Tereyadi ve sekeri mikser ile krema kivamina gelecek
sekilde ¢irpin. Tereyagdl karisima yumurtalar ekleyin. Unlu kuru malzemeyi, mikserin hizini digdrerek karisima
ekleyin. Son olarak karigima st ve ¢ikolata pargalarini ilave edin. Hamuru kaplarin igine yarisi dolacak sekilde
esit olarak pay edin. 180 derece isinmig firinda 20-25 dakika pisirin.

Suslemesi igin 6ncelikle keklerinizin tzerini satin aldiginiz ve kalipla kestiginiz yegil renkli seker hamuru ile
kapatin. Uzerine yine renkli seker hamurlarindan kestiginiz renkli parcalari koyun. En Uste ise dogum giini
¢ocugunun yas! kadar mum koyun.
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