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DOGUM GUNU KEKLERI

120 gr (1 su bardagi) kendi kendine kabaran un
120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

120 gr (1/2 su barda@i) seker

2 yumurta

1 cay kasigi vanilya esansi

1 gorba kagigi stt

Ustu icin:

180 gr (1+1/2 su bardag) pudra sekeri

1 tath kasidi limon suyu

2-3 corba kasigi 1lik su

Once finninizi orta sicakliga (190°C) getirip isitiniz.

Unu orta boy bir kaba eleyip bir kenara birakiniz.

Tereyagi tahta bir kasikla orta boy bir kapta yumusatiniz. Kaba sekeri ekleyip, karisimi agik ve képik kdplk bir
kivama gelene kadar ¢irpiniz. Yumurtalari tek tek ve her defasinda iyice karistirarak katiniz. Karigim koyulasirsa
bir corba kasigi un ekleyiniz. Kalan unu ve vanilya esansini madeni bir kasikla ekleyip karistiriniz. (Yagd akacak
kivama gelinceye kadar 1 ¢orba kasidi sitten katarak karistirmaga devam ediniz.)

Finn tepsisinin Ustlne 16 kiguk pasta kalibi yerlestirip, her kalibin G¢te ikisini hazirladiiniz pasta hamuruyla
doldurunuz; kalplari firina stiriip 15-20 dakika pigiriniz.

Pasta kaliplarini firrndan gikarip sogumasi igin bir kenara birakiniz.

Ustl icin pudra sekerini bir kaba eleyiniz. Once limon suyunu sonra da suyu, karigsima damla damla ve her
defasinda karistirarak ekleyiniz. Karisimi tahta bir kasikla koyulasana kadar iyice karistirdiktan sonra bir kasikla
keklerin Ustline dokup kuruyana kadar bekletiniz.

Dogum guni keklerinizi ¢ikolatali hazirlamak isterseniz Ustl i¢in kullandidiniz pudra sekerini 1 kasik kakaoyla
bir kaba eleyerek 1 kahve kasidi vanilya esansiyla tadlandiriniz.
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