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DOGRAMA (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 koyunun kelle ve ayaklari veya 1kg erkek kegi eti
4-5 kasik tereyagi

2-3 tane bayat pide ekmegi

1 bas kuru sogan

1 limon

Tuz

Sirke

Baharatlar

Istege bagl olarak sarimsak

Kegi etini dograyin. Kelle pagay! ategte titslleyerek tlylerinden temizleyin.

Burun kismini kesin. Kafay, alt ve Ust ¢gene olarak iki pargaya ayirin. lyice yikayin ve iki saat suda bekletin.
Tekrar iyice yikadiktan sonra bir tencerede Uzerini gegecek kadar bol su ile atese koyun. Igine tuz, limon ve kuru
sogani parcalayarak atin.

Kaynamaya baglayinca tzerindeki kdpukleri, strekli alip, daha sonra pismesi igin kisik atese alip kapagi kapali
olarak 4-5 saat pigirin.

Etler, iyice pisince suyunu sizin. Etleri kemiklerinden ayirin.

Tereyagdinda sadece etleri, nar gibi kizartin.

Diger tarafta ekmekleri klip seklinde dograyip, servis tabagina yerlestirip, paga suyu dokerek islatin.

Kavrulmus etleri, Gzerine yerlegtirerek sicak servis yapin.

Not: Kelle, paca olarak yenecekse ayiklanan etleri, paca suyuna atin. Bir kasik sirke ile 3-5 dis dévilmis
sarimsak katarak servis yapin. O zaman kelle paga ¢orbasi adini alir. Glinimizde kelle paga yapiliyor olmasina
ragmen dograma usullinde yapiimamaktadir.
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