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DOGRAMA (GAZIANTEP)

500 gr parca et

1 bas sarimsak

1 blyUk sogan

1 kg patlican

500 gr domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
Tuz

2 sivri biber

2 salgalik kirmizibiber

1 kase nohut

2 limonun suyu

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 yemek kasigi aycicegdi yagdi

Geceden islattiginiz nohudu, domates ve biber salgasini, eti, dogranmis sogani 2 bardak suyla pisirin. Pismis
etin Uzerine iri parcalar seklinde dogranmis patlican, domates, halka dogranmis sarimsak ve dogranmis
biberleri ekleyin. Karigima limon suyu ilave ederek 10 dakika daha pisirin. Ayri bir tavada yagi isitin nane ve pul
biber katarak yagi hafif¢e kizdirn. Pigsen yemegin lzerine kizgin yagi ilave ederek sicak servis yapin.

Not: Bulgur pilavi ve taze yesilbiber ile karigtirilarak yenilmesi tavsiye edilir.
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