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DOGMELI ALACA CORBAS|

Umit Usta

2 su bardagdi dégme

1 su bardagi nohut

1/2 su bardagi kirmizi mercimek

4 adet orta boy kuru sogan

1/2 paket margarin

1,5-2 tath kasigi kirmizi pul biber veya biber salcasi
1 tath kasidi tarhun

Tuz

Nohutlari ve buddaylari, bir gece énceden islatalim. Ertesi giin yikayip, 3,5 litre su ile haslayalim.

Pismesine yakin, kirmizi mercimekleri, yarim ay seklinde dogradigimiz kuru soganlari ve tuzunu ilave edip, hep
beraber karigtirarak pisirelim.

Margarini ufak bir kapta kizdirip, 1, 5-2 tath kasigi kadar kirmizi pul biberi veya biber sal¢asini ilave edip
kavurduktan sonra, ¢orbaya ilave edip, karigtiralim.

1 tath kasidi tarhunu da corbaya ilave edip, sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:75556 « adi:Dogmeli Alaca Corbasi « génderen:kirik testi « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dogmeli-alaca-corbasi-vt55850
http://www.tcpdf.org

