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DOVMELI ALACA CORBA

1 Su Bardagi Asurelik Bugday

1 Yemek Kagig Kirmizi Toz Biber
2 Adet Kuru Sogan

2 Adet Kurutulmus Biber

1 Cay Bardagi Nohut

1 Yemek Kagigi Tarhun

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

Yarim Su Bardag Yesil Mercimek
Karabiber

Sicak Su

Tuz

Nohut ve bugday! 1 gece énceden islatin.

Ertesi glin suyunu dokup Uzerini gegecek kadar yeni su ilavesi ile haglayin. Nohut yumusayinca, yikadiginiz
mercimegi tencereye ekleyin. Bakliyatlar pisince, halka seklinde dogradiginiz sodani ekleyin. Gorbanin
pismesine yakin tuz, karabiber ve haslayip kiiclk ki¢Uk dogradiginiz kurutulmus biberleri de ilave edin.
Sos tenceresine tereyadini ilave edip lizerine, kirmizi toz biber ve tarhunu ekleyin.

1-2 dakika sonra ocaktan alip, kaynayan gorbaya ekleyin ve karistirin. Bir slire kaynattiktan sonra, tencereyi
ocaktan alip, sicak servis yapin.
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