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DOGMEGC (SANLIURFA)

300 gr Urfa peyniri

1 kg domates

1/2 bag pirpirm (yabani semizotu)
300 gr kuru sogan

1 demet maydanoz

4 adet kuru ekmek (yufka ekmek)
150 grisot

Peynir, domates, pirpirnm, sogan ve maydanoz ayri ayri incecik dogranir. Kuru ekmekler ufalanarak tepsiye
alinir. Uzerine dodranan malzemeler ve isot eklenerek kuru haldeyken karistirilir. Malzemelerin homojen sekilde
dagihmi saglanir. Karisim tepsinin bir kenarina ¢ekilir.

Diger kenarina bu karigsimdan bir tabak kadar alinarak, bir avug soguk su ile karistirilip sikim yapilir. Bir yandan
sikim islemi yapilirken bir yandan da yenilir. Arzu eden sikim yapiimadan tabagina alir ve kasikla yer. Yaninda
ayran, salatalik veya karpuzla yenir.

Not: Buna "pendir dégmeci” de denir.
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