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DÖĞME PİLAVI (ELAZIĞ)

Elazığ il Kültür ve Turizm Müdürlüğü

2 su bardağı döğme
6 su bardağı su
6 çorba kaşığı tereyağı
1 kaşık domates, biber salçası
1 su bardağı haşlanmış nohut
Tuz

Döğme soğuk su ile yıkanır.
Sonra tencereye alınır ve üstüne suyu eklenir.
Tencerenin ağzı kapatılır.
Suyunu çekmeye yakın bir su bardağı haşlanmış nohut eklenir.
Suyunu çekene kadar pişirilir.
Bir tavada tereyağı ve salça kızdırılır.
Kızdırılan salçalı tereyağı pişen döğmeye gezdirilerek dökülür ve karıştırılır.
Sıcak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:167578 • adı:Döğme Pilavı (Elazığ) • gönderen:gül • indirme tarihi:14.03.2025 - 16:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dogme-pilavi-elazig-vt117661
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/dogme-pilavi-elazig-167578.jpg
http://www.tcpdf.org

