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DÖĞME ÇORBASI (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Döğme önce suda haşlanır. Bu pişince “cideme” denilir. Ayrıca bir kuşganaya soğan doğranır, salça konur,
aşyağında kavrulur. Cideme bunun üzerine aktarılır. Üzerine su ilave edilir, tuzu eklenir pişirilir.
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