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DOGME CORBASI (BINGOL)

2 su bardagdi dégme

1 su bardagi nohut

500 gr kemikli kuzu eti

8 su bardagi su

1 sogan,

2 sivri biber

4 domates

2 ¢orba kagigi margarin

Yarim ¢orba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
Tuz

Kekik

Pulbiber

Nohutu ve dégmeyi aksamdan islatin. Nohutun suyunu sizip haglayin.

Sogan ve biberleri temizleyip kiyin. Domatesleri soyup kip kip dograyin. Kemikli eti diidiklIU tencerede 8
bardak su ilavesiyle 15 dakika kaynatin. Elde ettiginiz et suyunu bir kaba alin.

Margarini tenceredeki etlere ilave edip biraz kavurun. Sogdan ve biberleri “kleyip karistirarak birkag dakika daha
kavurun. Domates ve biber salgasi ile pul biberi kavrulmakta olan ete ilave edip karistirin. Dogranmis
domatesleri ekleyip 10 dakika pisirin. Tuz, karabiber ve kekik ekleyin.

Nohut ve dégmeyi suzlp etlere ilave edin. Et suyunu da ekleyip dudikll tencerenin kapagdini kapatin ve 40
dakika kisik ateste pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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