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DJON PILAVI (HAITI)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
2 bardak pilavlik piring,

3 bardak et suyu,

2/3 bardak tereyagi,

30 gram kurutulmus mantar,

50 gram pastirma yagi,

2 kuguk bas sogan,

2 dis sarimsak,

3 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Piring, et suyu, tuz ve tereyagiyle bir pilav pisirmeli. Pilav piserken mantarlari iyice yikadiktan sonra
Uzerlerine sicak su koyup bunlari yarim saat kadar bu suda yumusatmali. Sonra bu suyu stizmeli ve yumusamis
mantarlari bir kenarda tutmali. Cemensiz pastirmanin sadece yagl kismindan elli gram kadarini kalin kalin
kesmeli ve bir dévecekle bu pargaciklar dévmeli.

Bir tavaya dovilmUs pastirma yagiyle ¢ kasik zeytinyagini, gentilircesine ince dogranmig sogani ve kiyilircasina
ince dogranmis sarmisad! koymali. Kabi orta i1sili bir atese oturtmali. Tahta kasikla karistirilacak karigim
kavrularak pembelesince bir kenarda tutulan mantarlari bunlarin icine atmali. Bir-iki kasik kadar sicak su
dékmeli ve mantarlari karistirarak pisirmeli.

Mantarli sal¢a pisince demlenmekte olan pilavin igine bosaltip bir - iki defa harmanlamali.

Pilavin demlenmesi tamamlaninca bunlari bir servis tabagina almali ve sicak sicak servis yapmali.
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