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DIZME

1 kg patlican
1,5 kg domates
1/2 kg kiyma
Tuz

Karabiber
Kirmizi biber
Siviyag

Salca

Patlicanlar yuvarlak yuvarlak dograyin, domatesleri de yuvarlak dograyin. Kiymaya baharatlari ekleyip yogurun.
Bir yuvarlak borcam tepsinin i¢ine patlican araya biraz kiyma araya domates seklinde tepsiye dik olarak
yerlestirin. Patlican, kiyma, domates olarak tepsinizi doldurun. Tavada hazirladiginiz sal¢al suyu Gzerine
gezdirin. Sicak firnda 1 saat pisirin.
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