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DIZME KEBAP

1/2 kg. kemiksiz kugbasi kuzu eti,
1/2 Kg. KigUk taze patates

1 Avug arpacik sogani

8-10 Sivri yesilbiber

3 Orta boy domates

1 tath kasidi tuz

Sogani ayiklayiniz. Patatesi soyunuz. Domatesi dnce enine sonra boyuna keserek dérde bdélindz. Temiz yorgan
ipligine igne gegirerek sira ile et, domates, patates, et, biber, sogan dizerek simit blyUkligdtie getiriniz. Uglarini
baglayip kesiniz. Bu diziden sahis adedine gére hazirlayiniz.

Kiremit tepsiye yerlestirip hafif tuz serperek orta hararetli firnda yumusayincaya kadar pigiriniz. Yemek
tabaklarinin ortasina daire seklinde kesilmis domates dilimi koyup etrafina kebabi yerlestiriniz. Ipini kesip
cikartiniz.

Not: Tavada veya tencerede agzi kapali olarak kendi budusu ile de pisirilir.
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