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DIZME ARMUT TATLISI

4 adet sert armut

1 su barda@i tuzsuz lor
1 su bardag seker

1 ¢corba kasigi tereyag

Firin kabi bolca tereyaglanir. Armutlar soyulur, slayt sekilde dilimlenir ve firin kabina bindirerek dizilir. Uzerine

sekerin yarisi serpilir. Kalan seker ve yumurta ¢irpilir. Lor eklenir ve karistirilir. Karigsim armutlarin tGzerine yayilir.
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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