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Hamuru igin:

1/2 su bardag ik sit
1/2 su bardag ilik su

1 adet yumurta aki

1 paket kuru maya

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

2,5 - 3 su bardagi un
Sosu igin:

1 adet yumurta sarisi
1/2 su bardagi yogurt
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
2 yemek kagsigi kaymak
2 yemek kasigi st

Unun igerisine kuru mayay! ekleyip karistirin ve ortasini havuz gibi agin.

Actiginiz havuza su, st, yumurta aki,seker ve tuzu ilave edip yogurmaya baglayin.
Yumusak bir hamur elde edene kadar kalan unu azar azar ilave edin.

Yogurma iglemi bitince Uzerini érterek 1 saat mayalanmya birakin.

Mayalanan hamurun gazini alarak esit buyuklikte parcalara bélip aralikli bigimde firin tepsimize dizin.

Bu sekildede 30 dakika mayalandirin.
Sosu igin tim malzemeyi bir kabin igerine alin.
Homojen olana dek ¢irpin.

Sosun timini mayalanan hamurumuzun tizerine dékin ve dnceden isittiginiz 180 derece firinda tzeri kizarip

renk alana kadar pigirin.
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