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DIZMANA
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2 su bardagi ik su

3 yemek kasigi siviyag
Bir ¢cimdik tuz

Yarim paket kuru maya
1 yemek kasigi seker
Aldigi kadar un

Hamur iki kati olacak kadar mayalanmaya birakilir. Hamuru iki veya e ayirin.Rulo yapin ve bigakla esit
buyuklikler de kesin.Elinizin G¢ parmagiyla Uzerine bastirin. Basilan yerlere peynir koyun. KicUk bezeler yaptim.
Her bezenin igine beyaz peynir karisimindan koyun. Tepsiye aralikli olarak dizin.

Sosu i¢in; 2 su bardag kova yogurdu 1 su bardagi siviyag 200-250 gr. kaymak 3 yumurta ve biraz tuz karigimini
bezeler tepside biraz daha mayalandiktan sonra dékin. Uzeri nar gibi kizarinca firindan ¢ikarin ve 1lik olarak

yiyin.
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