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DIZMANA (ESKISEHIR)

Aynur Akdemir

2 su bardagi sut

1 cay bardagi ilik su

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi instant kuru hamur mayasi
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Sos malzemesi:

2 gay bardagi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyagi
1 adet yumurta

4 yemek kasigi yogurt

Hamur malzemeleriyle yumusacik bir hamur hazirlayin. 1 saat ilik bir ortamda Gstin0 6rtlp mayalandirin. Daha
sonra hamurdan iri pargalar alip rulo yapin. Ruloyu 2-3 parmak uzunlugunda kesip yaglanmis tepsiye dikine
dizin. Batin hamura ayni islemi uygulayin. Daha sonra hamurun Gzerine ¢ parmagdinizla siktirarak bastirin.
Yarim saat kadar dinlendirin. Tereyagini eritin. Sivi yagdi, yumurta ve yogurdu da ekleyip ¢irpin. Hamurun Gizerine
bu karisimi dokin ve yayin. 200 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Sicak sicak servis yapin.
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