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YULAFLI PIZZA

Hamur igin:

3 yemek kagig! yulaf

1 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt

Tuz

Sosu igin:

1 tath kasidi salca (isteginize gore biber veya domates)
Yarim ¢ay bardagdindan bir parmak az su
Kekik

Biber

Uzeri igin:

Kasgar

Sucuk

Yesil biber

Kirmizi biber

(Istege bagh malzemeleri gesitlendirebilirsiniz.)

Hamur igin gerekli tim malzemeleri bir kaba bosaltin.

Kaba bosalttiginiz yulaf, yumurta, yogurt ve tuzu iyice yogurun.

Pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine hamuru dékin.

200 derecelik firnda 3-4 dakika kadar pigirin.

Salga, su, kekik ve biberi bir tabakta karistirarak sosu hazirlayin.

Hamur pistikten sonra ¢atalla klicUk delikler olusturun.

Daha sonra sosu hamurun tizerine sirdin.

Ustine ki¢uk kigik dogramis oldugunuz malzemeleri dokiin ve 200 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar
pisirmeye birakin.
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