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DIYET TAVUK ISKENDER

2 parga ince avug ici blyUkliginde tavuk gégsu
2 dilim ¢avdar veya kepek ekmegi

3 sivri biber

2 domates

2 dig sarimsak

1 kase yogurt

Tuz

Karabiber

Zencefil,

1 yemek kasigi siviyag veya zeytinyag!

Bir tavaya domates, biber,sarimsak, tuz,baharatlari ve siviyagi ¢igden koyun.Kapagi kapali melemen kivaminda
pisirin. Ayri bir tavada tavuk g6gsini kendi suyuyla veya haglama olarak pisirin. Ekmekleri kiip kiip dograyin ve
yagsiz olarak tost makinasi veya firinda kizartin. Sirasiyla tabagdin en altina ekmekleri sicak olarak koyun,lzerine
tavuk gégsu,onun tzerine domatesli karigimi ve en Ustede yodurdu yayin.
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