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DIYET POGACA (PEYNIRLI)

6 yemek kagsidi yulaf kepegi
2 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi sut

1 yemek kasigi kuru maya
Tuz

Arzuya gore dereotu

Peynir

Yulaf kepegi ve yogurt ile siiti derin bir kaba alalim. Uzerine yumurtalari kiralim 1 adetin sarisini tizeri icin
ayiralim daha sonra mayay! ve tuzu ekleyip. parmak uglariyla yoguralim. oldukg¢a ele yapisan bir hamur ellerinizi
Islatip ara sira daha iyi karigtirabilirsiniz. Dere otu eklemek istersek bu asamada dograyip ekleyelim. yogrulan
hamuru agzi kapall 1 saat bekletelim ve elimizi her seferinde islatip yumurta buyikliginde parca alip elimizde
blyUtlp arasina peynir ekleyip kapatalim. Hepsine sekil verdikten sonra tzerine yumurta sarisi strelim. 180
derecelik firnda kizarana dek pisirelim.
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