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DIYET KURABIYE

2 su bardag yulaf unu

2 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
2elma

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 corba kasigi zeytinyagi

Derin bir kabin igine yumurtalar kirin. Uzerine yogurt ve sivi yagi ekleyip karigtirin. Eimalari rendeleyip bu
karigimin igine alin. Kuru Gzimleri, cevizi ve bir miktar targini da ekleyip karistirmaya devam edin. Uzerine yulaf
ezmesini ya da unu ekleyin. Istenirse ¢avdar unu ya da kepekli un da kullanabilirsiniz. Son olarak kabartma tozu
ve vanilyayi da ekleyin. Kek harcindan daha koyu bir kivam olunca yagl kadit serilmis tepsiye kasikla dékerek
siralayin. Ellinizle de alip gelisi glizel sekil vermeden yerlestirebilirsiniz. 200 derecede énceden isitiimis firinda
25 dakika kadar pisirin.
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