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DIYET HAVUCLU KEK

https://migros.com.tr

Yarim ¢ay bardagi yagdsiz st

Yarim ¢ay bardagi dévilmis findik
Yarim paket kabartma tozu

Tath kasidi targin

1 adet yumurta,1 ¢ay bardagi kepekli un
2 yemek kasigi tatlandirici

2 adet havug

1. Tatlandirici ve yumurtayi beyazlasana kadar ¢irpin.

2. SitU ekleyip ¢irpmaya devam edin.

3. Targin, kabartma tozu ve ununu da ekleyip kek hamurunu purtizsiiz olana kadar ¢irpin.
4. Havuglari rendeleyip findikla beraber hamura karigtirin.

5. Kek kalibini biraz yaglayip hazirladigimiz diyet kek hamurunu dékuan.

6. 180 derece firinda 20-25 dk pisirin.
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