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GUVEC (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

1 kg kemikli parca et (koyun veya kuzu)
2 adet patlican

5-6 adet sivri biber

1,5 kg domates

1 bas sarimsak

Tuz

Pul biber

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi domates salgasi

Etle salca, tuz ve pul biber ilave edilerek karigtirilir.

Patlican, domates ve sivri biber ilave edilerek karigtirilir.

Sarimsak taze ise kabuklar soyulmadan, degilse kabuklar soyularak sebzelere katilir.

Guvecin igine dnce et sonra patlican biber ve sarimsak daha sonra ise domates ki¢lk parcalar halinde yag ve
tuz konularak firinda pisirilir.

Not: Ekmek firinlarinda veya tandirlarda pisirildiginde daha iyi sonug alinir.
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