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DIYARBAKIR USULU EKSILI KURU DOLMA

250 gr kiyma

3-4 adet orta boy sogan

1 fincan tane sumak

2 bardak piring

1 demet maydanoz

2 yemek kasigi margarin
Karabiber

Tuz

Nane

Aci kirmizi biber

2 yemek kasi@i biber salcasi
15 adet kuru dolmalik biber
15 adet kuru dolamlik patlican

Kuru biber ve patlican yumusayicaya kadar haglanir, suyu sizulUr.

Diger taraftan sumagin Uzerine ¢ikacak kadar su konur.

1 saat bekletilir, stizdldr.

I¢ malzemelerin hepsi karigtirilir.

Sdlzilen sumaklarin suyu da bu karigsima ileve edilir.

Biber ve patlicanlar bu i¢ ile doldurulup tencereye dizilir.

Yarisina kadar su ilave edilir, Gzelerine 2 yemek kasigi margarin eklenerek pigirilir.
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