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DIYARBAKIR USULU CIGER SIS

Yarim kg kuzu ciger

1 kahve fincani zeytinyagi
1 kahve kagigi kimyon

1 kahve kasi§i karabiber
1 kahve kagiJi tuz

2 dis sarimsak

Kuzu cigeri kugbasindan daha ufak dogranir. Bir kaba aktarilir, zeytinyagi katilir, elle iyice karigtirilir. Ezilmig
sarimsak, kimyon, karabiber ve tuz ilave edilir. Yogurur gibi karnstirilir. Uzeri stre¢le kapatilir. Buzdolabinda 2
saat dinlendirilir. Sonra sislere dizilir ve mangal atesinde pigirilir.
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