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DIYARBAKIR PASTIRMASI (SIRDAN)

irfan Riza Yazicioglu

2 kg yagh kiyma

120 gr kaya tuzu

50 gr dévilmus kisnis
50 gr yenibahar

50 gr toz kirmizi biber
30 gr karabiber

30 gr kimyon

30 gr cemen

1 bas sarimsak

2 adet sirdan

Sirdanlar iyice temizlenir yikanir kurutulur.

Tdm karisim iyice yogrulduktan sonra 2 giin buzdolabinda bekletilir.
Sirdanlara doldurulur, dikilir.

24 saat baskida birakilir sonra kurumasi igin balkona asilir.
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