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DIYARBAKIR PASTIRMASI

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

4 kg yagh koyun kiymasi

2 kg dana kiymasi

1 bas sarimsak

2 yemek kasigi karabiber

4-5 yemek kasigi tuz

3 yemek kasigi pul biber veya toz biber

2 paket 5 tiirlG baharat (karabiber, kimyon, tar¢in, kignis ve yenibahar)
5-6 adet sirdan

Etlere baharatlar, tuz ve déviimis sarimsak katilarak iyice yogrulur.

Buzdolabinda dinlendirilir.

Sirdanlar yikanip (igi ve digi bigakla kazinir) iri tuzla ovularak yikanir.

Tuzlanip bir bezle iyice kurutulur.

Dinlenen et tekrar yogrularak esit miktarda sirdanlara doldurulur.

AgJiz kisminin diginda var olan kisimlar dikilir.

Elle basilarak yassilastirilir.

Doldurulan agdiz kismindan temiz bir tahta gubuk (kalem gibi) gegirilerek gevrilir ve agzi blzdlur.
Hazirlanan sirdanlar temiz bir bez arasina konularak tizerine agirlik birakilir (Nemini gekmesini ve diizelmesi
saglanir.)

Pastirmalar tahta ¢ubuklardan ipe dizilir.

Serin ve havadar bir yerde (glines gérmeyen) muhafaza edilir.

Not: Eski Diyarbakir evlerinde sivink (sundurma) altinda korunurmus.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 14.09.2023
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