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irfan Riza Yazicioglu

1 kg un

40 gr kara ¢orekotu
10 gr mahlep

50 gr mayana

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi karanfil
1 tath kasigi karbonat
1 tath kasidi toz seker
2 gorba kasigi tuz

1 su bardag st

1 cay bardagi yogurt
1 tane yumurta

4 kaslk yag

DIYARBAKIR COREGI

Tdm malzeme un ile karigtirilarak iyice yogrulur.
Hamur kivamini alincaya kadar un veya sut ilave edilir.
Sicak bir ortamda Ustli kapall olarak 6 saat bekletilir.
Sekil verilerek ve Ustl ¢atal, fincan, yikstk, bicak veya tahta cicekli kalipla suslenir. tepsiye dizilir.
Ustlne yumurta sr0lar ve firnlanir.
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