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DIYARBAKIR COREGI

Hamuru igin:

1 paket maya

10 adet kip seker

1 su bardagi beyaz susam
1 cay bardadi kahverengi susam
2 yemek kasigi ¢orek otu

1 kilogram tereyagi

7 kepge siviyag

3 su bardagi st

5 yumurta

1,5 yemek kasigr mahlep
1 yemek kasidi rezene

1 paket maya

2,5 yemek kagiJi tuz

3 kilogram un

Uzeri icin:

3 yumurta

1 cay bardagi susam

Bir kaseye dncelikle maya ve sekeri koyun. Uzerine 1 su bardagi ilik su ilave edip mayalanana kadar bekleyin.
Susam ve ¢orekotunu yikayip siziin.

Yumurta, tereyagi, sivi yag, tuz, mahlep ve rezeneyle birlikte bir kasede karistirin.

Unu yogurma kabina alip ortasini havuz yapin.

Sivi malzemeleri bu havuza alip elinizle tereyagdini ezerek karigtirin.

Tereyadi tamamen eriyince mayall suyu da karigima ekleyin.

Kenardan un alip ortaya ekleyerek hamuru yogurmaya baslayin.

Bu esnada ilik stitl de azar azar ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene dek yogurun.
Hamur kivamina gelince ilik bir yere alip Gzerini érterek mayalanmasi igin bekletin.

Mayalanan hamuru yeniden yogurmayin.

Hamurdan iki portakal blyUkligtnde parcalar koparip tezgahin Gzerinde oval sekil verin.

Oval hamurlari bigakla 3-4 parmak genisliginde kesip yagladiginiz firin tepsisine yerlestirin.

Coreklerin Uizerine catalla delikler agin.

Yumurtayi ¢irpin ve igine susami ilave edin. Susamli yumurtayi bir firca yardimiyla ¢éreklerin Gzerine strin.
180 derecede isitiginiz firnda ¢éreklerinizi kizarana kadar pisirin.

Not: Diyarbakir ¢éregi ya da Diyarbakir bayram ¢éregi, gecmisten giinimize yasatilan en nefis geleneklerden.
Bayrama birka¢ gin kala yapilan bu ¢érekler oldukg¢a blyik miktarlarda yapiliyor ve herkes tarafindan zevkle
tiketiliyor.
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