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DIYARBAKIR COREGI

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

8-10 bardagi un

2 su bardagi yag (sade yag, margarin, kuyruk yag)

2 yemek kasigi ¢brekotu

1 yemek kasigr mahlep

1 yemek kasigi mayana (rezene)

2 su bardagi su-siit veya su [2lyogurt karigimi

1 kibrit kutusu yas maya veya 2 yemek kasigi kuru maya
Tuz

Yumurta

Susam

Un elenip ortasi agilir.

Icine hazirlanan maya 1 su bardag: eritilmis yag, su-sUt veya su-yogurt karigimi, tuz mahlep, mayana ve
¢6rekotu konularak yogrulur.

Kalan bir bardak erimig yag , hamura yedirilerek katlama yéntemiyle yogrulur.

lyice yogrulan hamur mayalanmaya birakilir. B

Mayalanan hamur genellikle buylk dikdértgen kesilip Uzeri fincan, kasik veya c¢atalla sislenir. Uzerine susam ve
yumurta sdrulerek pisgirilir.

Kendine 6zgU kokusu ve hafif sert olur. Hamur ¢ok yogruldugu i¢in diger mayali hamurdan yapilan ¢érekler gibi
¢abuk bayatlamaz ve uzun sire tazeligini korur.

Not: Goregin ylzeyini slislemek 6nem tasir.
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