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DIYABETIK VISNELI CHEESECAKE

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 paket yulafl biskivi
Yarim su bardagi tereyagi
500 gr labne peyniri

200 gr krema

3 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kagigi margarin
Sos Igin:

1 paket hazir meyveli diyabetik sos
1 su bardag visne

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada eritin. BiskQvileri kiigUk pargalar halinde kirip, un ufak oluncaya kadar robottan
gegirin. Un ufak olmus biskivileri bir tencereye alin ve izerine erimis tereyadini dokiin. Spatula yardimiyla
guzelce kangtirin. Kelepgeli kek kalibinin tabanina labne peynirini sdrin.

Uzerine biskvili karigimi koyun ve biskivileri kalibin tamamina yayin, kenarlari spatula yardimiyla diizeltin. Ayri
bir cam kaba labne peyniri ve kremayi koyun. Uzerine yumurtalari kirip girpma teliyle biraz karigtirin. Uzerine un
ve nisastay ekleyip ¢irpmaya devam edin. Hazirladiginiz karigimi kaliptaki biskivi tabaninin Gzerine dékiin ve
firna verin. Firnda 170 derecede 60 dakika kadar pisirin.

Firindan ¢ikarinca tizerine hazirladiginiz visneli sosu dokiin. 15 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Sonrasinda
buzdolabindan ¢ikarip keki kaliptan ayirin.
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