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DIVRIGIi PILAVI (SIVAS)

Yarim kilo kugbasi et

4 su bardag! piring

4 su bardagi su

3 adet kuru sodan (ince dogranmig)
1 su barda@i nohut (haglanmig)
yarim su barda@ kuru Gztm

tuz

karabiber

yenibahar,

100 gram tereyagi

arzuya gore kavrulmus ¢cam fistigi veya badem katilabilir.

Piring 6nceden tuzlu sicak suda bekletilir. Etler haglanir. Tencerede yag eritilir, soganlar ilave edilip kavrulur.
Baharatlar eklenir. Uzerine haglanmis et, nohut, Gzim, piring ve su ilave edilir. Hi¢ karigtirlmadan kaynatilir.
Kaynayinca alti kisilip pismeye birakilir. Pigtikten sonra 20 dakika demlenir. Piringler alttaki malzemeye
dokunulmadan karigtirilir ve servis tabagina ters gevrilir veya arzu edilirse pilav tamamen karistirilarak servis

yapillir.
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