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SiIVAS DIVRIGI PILAVI

250 gram dana kugbasi

Yarim ¢ay kagsigi kadar; Yenibahar, targin, toz seker, yenibahar, karabiber, tuz
2 yemek kasi§i tereyagi

Yarim ¢ay bardagi kus Gzima

Yarim ¢ay bardagi kadar kabuksuz kavrulmug badem

1 su bardagi nohut

1 su bardag piring

2 su bardagi ik su

Bir tencerenin igine dana etini koyun.

Hasladiginiz sirada yenibahar tarcin toz seker yenibahar karabiber ve tuzu koyun.
Akabinde dnceden nohutlariniz haglanmig hazir bulunmasi iginizi kolaylastirir.

Bir tavaya tereyagini koyun karigtirin.

Kavrulmug bademlerle beraber pirinci tavaya koyun.

Uzerine sicak sulari ilave edip pisirin.

Bir tencerede kadayiflari tereyagiyla kavurun ve tencerenin etrafina yayin.

Tam orta yerine hagladiginiz kirmizi eti koyun. Ardindan haglanmig nohutlar dékin.
Kus GzOmUn0 koyduktan sonra pilavi koyun.

1 cay bardagi sicak su bosaltin. Tencerenin agzini kapatin.

Yemek daha sonra servise hazir!
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