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DIVRIGI PILAVI (SIVAS)

250 - 300 gram kugbasi et (tercihen kemikli kuzu incik)
2 su bardagi piring

3 su bardagi su (bir bardag et suyu)

1 adet orta boy kuru sodan

Haslanmis bir su bardagi nohut

1 ¢ay bardagi iri kuru Gzim (Besni de olabilir)

1 cay bardagi iri badem

1 tath kasidi tuz

1&apos;er cay kasigi karabiber ve yenibahar (istenirse karanfil, zencefil, targin)
2 yemek kagsidi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

Pirincleri en az bir saat dncesinden Ilik su ve bir tath kagigi kadar tuz ile i1slatin.

Kemikli koyun etini haglayip, kemiklerinden ayirip kii¢tik pargalara bélin veya didikleyin.

Et suyunu pilavda kullanmak Gzere kenara ayirin.

Dilerseniz bir tepsiye koydugunuz etlerin Gzerine karanfil, zencefil, tar¢in gibi baharatlarin karigimini serperek
dinlendirebilirsiniz.

Bademleri i¢ - dort dakika kadar suyun iginde haglayarak stzdirin ve kabuklarindan ayirin.

Pilavi pisirmek icin tercihen genis ve derinligi daha az olan bir tencere kullanabilirsiniz.

Orta boy bir sogani soyup incecik dograyin ve iki yemek kasigi kadar sivi yagda pembelesene kadar kavurun.
Bademleri ilave edilerek bir ka¢ dakika kadar kavurun.

Pigen etler, haglanmig nohutlari ve bes dakika kadar suda bekletilip yikanip stizdirilen Gzimleri tencereye ilave
ederek karigtirin. Uzerine tuz, karabiber ve yenibahar ekleyin.

Daha 6nce islatilan pirinci stizdiirlin ve tenceredeki karigimin tizerini kaplayacak sekilde koyun.

Ug¢ su bardagi sicak suyu (bir bardadi et suyu olacak sekilde) dikkatlice tencerenin kenarindan pirincin seklini
bozmadan dokun.

Hi¢ karistirmadan, dnce orta ardindan kisik ateste pilav suyunu ¢ekinceye kadar kapagi kapali olarak pigirin.
Ocaktan almadan énce bir yemek kasigi kadar tereyagdini eritin ve pilavin Uzerine gezdirin.

Pisen Divri@i pilavini en az yirmi dakika kadar dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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