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DIVRIGIi PILAVI (SIVAS)

Eyip Seving

3 su bardag! piring

350 g. kuzu eti

3 adet sogan

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi badem

1 su bardag haslanmig nohut
1 ¢corba kasigi tereyag
Siviyag

Tuz

Su

Bademleri siviyag ve tereyaginda kavurun. Daha sonra izerine sogani ekleyerek iyice kavurun. Uzerine pirinci
de ekleyerek bir slire kavurun. Sonrasinda haglanmig nohut ve Gzimu de ekleyin. Bagka bir tencerede eti
kavurun. Biraz su vererek pigirin. Yari kivamda pisen etleri suyuyla beraber pilavin Uzerine ilave edin. Kapag!
kapali pigirin.
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