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DIVIL (NEVSEHIR)

Kofte harci igin:

2 su bardagi ince bulgur

2 adet biyik boy haslanmis patates
1 adet kuru sogan (rendelenmis)

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr kimyon

1 tath kasidi pul biber (istege bagh)
1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi un

Kizartmak igin:

1 su bardagi sivi yag

Servis igin:

Sarimsakli yogurt (istege bagl)
Taze nane veya maydanoz

Genis bir kargtirma kabina ince bulguru koyun.

Uzerine bulguru islatacak kadar sicak su dokin ve Uzerini kapatarak bulgurlarin yumusamasini bekleyin.
Bu islem yaklasik 10 dakika surecektir. Haglanmis patatesleri rendeleyin veya iyice ezerek pure haline getirin.
Yumusamis bulgurlara rendelediginiz patatesleri, rendelenmis kuru sodani ve biber sal¢asini ekleyin.
Karigima tuz, kimyon, pul biber ve karabiberi ilave ederek yogurmaya baglayin.

Karigima azar azar unu ekleyerek yogurun.

Koéfte kivamina gelinceye kadar yogurmaya devam edin.

Hazirladiginiz hargtan ceviz blyuklugunde parcalar koparin.

Kopardiginiz pargalari yuvarlayarak yassi kofte sekli verin.

Egder har¢ elinize yapisiyorsa, ellerinizi hafifce islatarak sekillendirme islemini kolaylastirabilirsiniz.

Genis bir tavada sivi yagi isitin.

Sekillendirdiginiz divillar kizgin yaga atarak her iki yiizi altin sarisi rengini alana kadar kizartin.

Fazla yagini almak i¢in kizaran divillari kagit havlu serili bir tabaga alin.

Divillari sicak olarak servis edin.

Yaninda sarimsakli yogurt ile sunarak lezzetini artirabilirsiniz.

Uzerini taze nane veya maydanoz ile susleyerek gorselligi zenginlestirebilirsiniz.
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