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DISIM CIKTI
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250 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi bugday nisastasi

1 adet yumurta

1 corba kasigi sut

4 su bardagi un

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Suslemek igin:

Seker hamuru

Oda sicakhgindaki tereyadi ve pudra sekerini iyice karistirin. Bugday nisastasi, yumurta, siit, un ve rendelenmis
limon kabugu ekleyip yodurun. Hamuru 30 dakika dinlendirip, 4 parcaya boélin. Her bir pargayl merdane
yardimiyla agip, dis seklindeki kalipla kesin. Yaglanmis firin tepsisine yerlestirip, énceden isitiimis 170 derece
finnda, Uzeri beyaz kalacak sekilde kontrol ederek pisirin. Soguduktan sonra seker hamuru ile kaplayip,
dilediginiz sekilde sisleyin.
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