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DISI PATATESLI ICLI KOFTE

4-5 adet blyuk boy patates
1 yumurta

Galeta unu

1/2 kg kiyma

1 blyUk bas sogan

1 kasik biber salcasi

Tuz

Maydanoz

Karabiber

Patatesleri haslayip soyduktan sonra biraz tuz ve yumurta ile yoguruyoruz. (eder civiksa, 1 veya 2 kasik un
ekleyebilirsiniz).

Kiymayi kavurup, sodani ekleyerek yumusayana kadar devamli kavuruyoruz ve tuz ve baharatlan ekliyoruz,
sogutmaya birakiyoruz.

Patates hamurunu avuc ici blyUklGgunde yuvarlak toplara ayiriyoruz, i¢ini oyup kiyma karigsimindan bir yemek
kagid1 igine dolduruyoruz ve agik tarafini dikkatli bir gekilde kapatuyoruz.

Ici kiyma dolu patates toplarimizi galete ununa batirip bol, kizmis gi¢cek yaginda kizartiyoruz ve sicak servis
yaplyoruz.
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