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DISI PATATESLI ICLI KOFTE

5 adet patates

1 adet yumurtanin aki

1 corba kasig tepeleme un
Tuz, karabiber, pul biber
ICIICIN:

300 gr. kiyma

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz igi
2 dal maydanoz

Tuz, karabiber

Sogani ve kiymayi kiyma pisene kadar birlikte kavurun. Ceviz i¢i, kiylmis maydanoz, tuz ve karabiber ekleyin.
Karigtirip ocaktan alin. Patatesleri haslayip ezin; yumurta aki, un, tuz, karabiber ve pul biberle yogurun. Hargtan
cevizden blyuk pargalar koparin ve yuvarlayip i¢li kdfte yapar gibi ortalarini agin. Igine kiymali hargtan koyup
agzini kapatin ve kofte sekli verin. Bol yagda kizartin ve sicak servis yapin.
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