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DIS KURABIYES]

250 gr sana hamurisi

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet kabartmatozu

1 adet vanilya

3 tath kasigi dolusu targin

1 cay kasigi zencefil

1 su bardagi misir nigastasi
Alabildigi kadar un

UZERI ICIN:

1 kase dolusu pudra sekeri
3 yemek kagigi stt

1 paket bitter ¢ikolata

1 yemek kasigi damla gikolata

Margarini oda sicakliginda bekletilir.

Hamur malzemeleri karigtirarak yumusak bir hamur elde edilir.

Bes dakika kadar buzdolabinda dinlendirilir.

Merdaneyle 3-4 mm lik incelikte agilir.

Dis seklinde kesilen kalip konularak bigakla gevresi kesilir.

Yagl kagit serilmig tepsiye dizilir.

Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 15-20 dakika kadar bekletilir.

Finndan ¢ikan kurabiyelerin ilk sicakligi gectikten sonra ilikken Uzerlerine hazirlanan glazir firgayla bolca

suruldr.

Uzerindeki glaziir(i yapmak icin bir kase pudra sekerine siit yavas yavas karigtirilarak muhallebi kivaminda

hazirlanir.

10-15 dakikada Uzeri kuruyarak donar.

Damla gikolatadan g6z yapillir. ( g6zt tam donmadan konur ki dokilmesin diye )
Benmari usulu eritilen gikolatay! enjektérle alarak yuzi sekillendirilir.
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