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DIRSEK COREGI

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle ele yapismayan gizel bir hamur yapilir. Yarim saat kadar
dinlendirilir. Sonra 8 pargaya ayrilir. Her biri merdaneyle tatli tabagi kadar aglilir. Yiizeyine ezilmig peynir serpilir

ve rulo yapilir. Sonra rulo "V" seklinde katlanir. Cérekler tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi suriliir. 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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